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Das besondere 
Catering 
vom Bodensee 

Catering für besondere private Anlässe 
(Hochzeit, Geburtstag, Jubiläum...)

Catering für Business-Veranstaltungen 
(Firmenfeiern, Kongresse, Meetings...)

„Rent your cook“

„Wir liefern gerne auf Ihr Boot“
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Information und Buchung
WhiteStar-Bodensee GmbH 
Star Catering & More
Seepark 9, CH 9422 Staad
Tel. +41 (0) 78 706 21 73
       +41 (0) 78 706 21 72
www.whitestar-bodensee.com/catering

info@whitestar-bodensee.com

Wir freuen uns, Sie mit unserem Catering & More 
Service beliefern zu dürfen.

Catering & More für besondere Anlässe
Individuelle Angebotserstellung gerne auf Anfrage!

Wir liefern auf Ihr Boot
Wir bitten um Bestellung mindestens 24 Stunden vor 
gewünschter Lieferung. Online sind wir für Sie rund um 
die Uhr mittels Bestellformular erreichbar. Für kurzfristige 
Anfragen (Mindestbestellmenge von EUR 200,-), 
welche wir gerne auch versuchen zu ermöglichen, 
sind wir für Sie telefonisch erreichbar!

Leih-Equipment:	
Thermobox 	 15,00
(empfiehlt sich zum Kühlen oder Warmhalten von 
Speisen, falls Sie keinen Kühlschrank oder Herd haben)	
 	
Picknick-Koffer für 4 Personen 	 15,00
(beinhaltet Besteck, Gläser, Teller und Servietten)

Bezahlung: 
Überweisung nach Erhalt unserer Rechnung.
Stornogebühr am Lieferungstag beträgt 100 % 
des Rechnungsbetrages.	



Sehr gerne stehen wir für Sie zur Verfügung und bieten Ihnen:

-	 kreative Ideen

-	 ein motiviertes Team mit internationaler Erfahrung 

-	 qualitativ hochwertige Produkte aus der Region

-	 meisterhafte Kochkunst mit Liebe zum Detail 

-	 individuelle Präsentation:
	 • herrliche Buffets regional & international 
	    (Apéro, fingerfood, BBQ, active cooking …)
	 • köstliche Menüs & GALA Dinners 
	 • „originelle Flying Dinners“
	 • unkomplizierte Zustellung von fertigzubereiteten 
	 Speisen nach Ihren Wünschen
	 • „Rent your cook!“: 
	 Buchen Sie Ihren eigenen Koch für spezielle Anlässe!

Lassen Sie uns Ihre Wünsche wissen, wir erstellen Ihnen ger-
ne ein unverbindliches, individuelles Angebot. 

Falls Sie noch keine genauen Vorstellungen haben, scheuen 
Sie sich nicht, uns zu kontaktieren oder auf unserer home-
page: www.whitestar-bodensee.com/catering 
vorbeizuschauen, wir beraten Sie gerne! 

Wir freuen uns auf das Gespräch mit Ihnen!

AGBs finden Sie auf unserer homepage.

FRÜHSTÜCK 	
CHAMPAGNERFRÜHSTÜCK FÜR 2 PERSONEN:*
	 1 Fl. Veuve Clicquot, gebeizter Lachs, Wurst- & 
	 Käseplatte, Fruchtsalat, Marmelade, Honig, Butter, 
	 2 helle Weckerl, 2 Vollkornbrötle, 2 Süßgebäck 	 85,00
GEMISCHTES FRÜHSTÜCK FÜR 2 PERSONEN: *
	 Wurst- & Käseplatte, Fruchtsalat, Marmelade, 
	 Honig, Butter, 4 Stück gemischtes Handgebäck 	 27,90

SNACKS & fingerfood
TRAMEZZINI
	 Roastbeef/Käse/Thunfisch-Gervais 	 je 3,60
 *FINGERFOOD PIKANT – 10 Stück: 
	 Quiche lorraine/Roastbeef-Röllchen/ 
	 Büffelmozzarella & Pesto/
	 Garnele & Sc. Aioli/ Fleischbällchen & Dip 	 35,00
 *Fingerfood Gemischt – 21 Stück: 	
	 Quiche lorraine/ Roastbeef-Röllchen/ 
	 Büffelmozzarella & Pesto/
	 Garnele& Sc. Aioli/ Fleischbällchen & Dip/ 
	 Tiramisu/ Mandel-Schokokuchen	 70,00

„AUS DEM KOCHTOPF“
	 Gazpacho: pikante Tomatenkaltschale & Croutons	 6,90
	 Chili con Carne      	 8,00
	 Pasta & Basilikumpesto 	 7,50
	 Pasta & Sauce Arrabiata 	 7,50
	 Pasta & Sauce-Bolognese      	 8,50
	 Parmesan gerieben 	 2,60
Gerne liefern wir auf Wunsch, auch bereits gekochte Nudeln! 

BBQ „WIR LIEFERN-SIE GRILLEN“
(Fisch und Fleisch aus der Bodenseeregion) 
	 mariniertes Felchenfilet (200 gr) 	 10,00
	 mariniertes Rumpsteak, dry aged (200 gr)	 12,50	
	 mariniertes Putensteak (200 gr) 	 6,50

	 2 Stück “Berner-Würste”  	 6,50
	 Grillsaucen:  Cocktail/ Knoblauch/ Kräuter  	 5,00
	 2 mediterrane Gemüsespieße mit Grillkäse 	 7,50

BEILAGEN
	 Ofenkartoffel & Dip/ Ratatouille/ Knoblauchbrot	  je 4,50
	 Kartoffel-/Mais-/Tomaten-/Gurkensalat 	 je 4,20

DESSERTS
	 Schoko-Mandel Cake / Tiramisu	 6,00

GETRÄNKE

ERFRISCHUNGSGETRÄNKE (gekühlt)
Mineralwasser still/prickelnd /1,5 l	 je 2,80
Coca Cola/Cola zero/Sprite/
Apfelsaft gespritzt 0,5 l                              	 je  2,80
Orangensaft 1 l 	 3,00
½ l Pfefferminz-/Früchte-/
Schwarztee mit Zucker:                                	 je 3,50
Auf Wunsch gerne fertig in der Thermoskanne*
½ l Kaffee + Zucker + Milch in Thermoskanne*  	 6,50

ALKOHOLISCHE GETRÄNKE (0,75 l Fl.)
Rotwein: Rubin Carnuntum/Artner (13,5 Vol.%)	 27,00
Weisswein: Grüner Veltliner/Jurtschitsch (11,5 Vol.%), gek.	 23,00
Prosecco: Freixenet Cava semi secco (12 Vol.%), gek. 	23,00
Champagner: Veuve Clicquot (12 Vol.%), gekühlt	 60,00
Bier: Mohrenbräu 0,33 l Fl. (4,9 Vol.%), gekühlt	 3,00
1 Beutel Eiswürfel	 5,00

Preise/Portion inkl. 8% CH-MwSt. in EURO
Es wird kein Alkohol an Jugendliche unter 16 Jahren verkauft!
Die mit * gekennzeichneten Produkte liefern wir auf Leihgeschirr, 
dieses ist zur Rückgabe bestimmt!

Kulinarische Highlights 
für besondere Anlässe! Geniessen Sie Ihre Zeit auf dem Wasser: weniger Vorbereitungsaufwand – mehr Erholung! Lehnen Sie sich entspannt zurück!

Catering Speisekarte – „Wir liefern auf Ihr Boot!“


